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Liebe Weinfreunde,

in fünfter Generation bewirtschaften wir unseren Betrieb in Mettenheim. Der Ort liegt im  
südlichen Rheinhessen an der Rheinebene,  zwischen Mainz und Worms. Nach Georg  
Schneider, Jakob Schuckmann, Friedrich „Friedel“ Janneck und Thomas Janneck habe ich,  
Lucas Janneck, 2017 die Betriebsleitung übernommen. Seitdem werden die 10,5 Hektar 
Rebflächen ökologisch bewirtschaftet, die entsprechenden Siegel stehen ab  
dem Jahrgang 2019 für Sie zur Verfügung. Mein Vater Thomas ist mit seiner ganzen Erfahrung 
weiterhin in den Betrieb eingebunden.

Um Ihnen, liebe Kunden, eine gute Übersicht über unser Weinsortiment 
zu geben, haben wir es in vier Kategorien unterteilt – fernab der  
üblichen Einordnung nach Prädikaten. Diese Kategorien richten sich 
danach, wofür die jeweiligen Weine am besten geeignet sind.

 
Herzlichst  
Ihr

Lucas Janneck





Georg Schneider Jakob Schuckmann Friedrich Janneck (rechts)
Thomas Janneck (links)



Thomas Janneck Lucas Janneck



Gutes für einen gemütlichen Abend

Diese in Literflaschen abgefüllten Weine bieten mit ihrer leichten Süße  
einen entspannten Trinkgenuss für jeden Abend.

Edles, einfach so zum Trinken

Die Weine dieser Kategorie haben alle ihren ganz eigenen Charakter und eignen sich 
am besten für den reinen Trinkgenuss.

Einzigartiges, einfach so zum Trinken 
Eine besondere Weinlinie, mit der wir Ihnen ausgewählte Tropfen aus unserem Keller vorstellen  
– außerhalb des regulären Weinsortiments.



Edles zu einem guten Essen

Unsere „Essweine“ sind speziell für den Genuss zu Ihrer Mahlzeit gedacht.  
Sie sind sehr kräftig und bereichern so Ihre Gerichte.

Exquisites für einen besonderen Moment

Exklusive Weine aus handverlesenen Trauben, die zu einem ganz besonderen Festessen  
oder als hochwertiges Geschenk gereicht werden können.



Gutes für einen gemütlichen Abend (1,0l)

L1.23	 Müller-Thurgau BIO 	 		  4,50€
	 lieblich – alc. 10,5% vol – Jahrgang 2023	

	 Süße und Säure ergeben einen erfrischenden, spritzigen Weißwein
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius -erhältlich ab Frühjahr 2024- 

	

L2.22	 Dornfelder Rotwein BIO						      4,50€
	 lieblich – alc. 12% vol – Jahrgang 2022

	 Frucht und Süße sind perfekt ausbalanciert bei diesem 
	 sanften, runden Rotwein
	 Empfohlene Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius
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Edles, einfach so zum Trinken

G1.22	Riesling BIO	 		  5,50€
	 trocken – alc. 11,5% vol – Jahrgang 2022		  (7,33€/l)

	 Sehr spritziger und lockerer Wein mit dem Geschmack reifer Trauben 
Süße und Säure sind wunderbar ausgeglichen

	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius

G2.19	 Weißburgunder BIO 						      5,50€
	 trocken – alc. 12,5% vol – Jahrgang 2019		  (7,33€/l)

	 Ein runder Wein mit reifer gelber Frucht und dezenter Säure 
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9 ° Celsius

G3.23	Kerner BIO						      5,80€
	 Spätlese – süß – alc. 9,5% vol – Jahrgang 2023					    (7,73€/l)

	 Ein süßer Wein, der nicht einfach nur süß ist... 
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius -ab Frühjahr 2024-
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Edles, einfach so zum Trinken

G4.20	Silvaner BIO	 		  5,50€
	 trocken – alc. 12,0% vol – Jahrgang 2020 						     (7,33€/l)

	 Ein üppiger Wein mit dem aroma reifer Früchte und milde Säure
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9 ° Celsius

G6.18	 Bacchus						      5,50€
	 lieblich – alc. 11% vol – Jahrgang 2018	  					     (7,33€/l)

	 Fruchtig, Spritziger Wein mit ausgeprägtem Aroma und feiner Restsüße
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius

G10.23Blanc de Noir BIO						      5,50€
	 Spätburgunder – trocken – alc. 11,5% vol – Jahrgang 2023			   (7,33€/l)

	 Ein sanfter Sommerwein mit feinen Fruchtaromen
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius -ab Frühjahr 2024-
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Edles, einfach so zum Trinken halbtrocken

G5.22	Friedel  BIO						      5,50€
	 Weißwein – halbtrocken – alc. 11,5% vol – Jahrgang 2022 					   

(7,33€/l)

	 Ein Cuvée mit erfrischender Frucht 
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius

G7.23	Thea  BIO 						      5,50€
	 Roséwein – halbtr. – alc. 11,5% vol – Jahrgang 2023				    (7,33€/l)

	 Erfrischende rote Frucht
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9-12° Celsius

G9.18	 Spätburgunder Rotwein						      5,90€
	 halbtrocken – alc. 12,5% vol – Jahrgang 2018					     (7,87€/l)

	 Ein fruchtiger Trinkwein mit intensiver roter Frucht
	 Empfohlene Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius
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G6.19	 Einzigartig ‘19  BIO						      5,50€
	 Kerner – trocken – alc. 11,5% vol – Jahrgang 2019				    (7,33€/l)

	 Fruchtig, Spritziger Wein mit ausgeprägtem Aroma und feiner Restsüße
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius

G6.21	 Einzigartig ‘21 BIO						      5,50€
	 Riesling – halbtrocken – alc. 11% vol – Jahrgang 2021				    (7,33€/l)

	 milder Rieslingtyp mit reifer Säure und feiner Restsüße
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius

G6.23	Einzigartig ‘23 BIO						      5,50€
	 Grauburgunder – trocken – alc. 12% vol – Jahrgang 2023			   (7,33€/l)

	 Kraftvoller Burgunder mit Charmanter Säure
	 Empfohlene Trinktemperatur: 9° Celsius
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Edles zu einem guten Essen

M1.21	Sauvignon blanc BIO    			   			   7,50€

	 Mettenheim – trocken – alc. 13,0% vol – Jahrgang 2021			   (10.00€/l)

	 sehr starke, Exotische Aromen und ein wunerbares Säurespiel 
Empfehlung: zu vegetarischen Gerichten mit moderater Säure 
Trinktemperatur: 9° Celsius
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M2.13	 Dornfelder Rotwein 						      7,00€

	 Mettenheim – trocken – alc. 12,5% vol – Jahrgang 2013			   (9,33€/l)

	 Ein würziger Roter. Rund, sanft und gereift 
Empfehlung: zu hellem Fleisch servieren, Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius

M2.16	 Anton Rotwein						      8,50€

	 Cuvée – trocken – alc. 12,5% vol – Jahrgang 2016				    (11,33€/l)

	 Rassiger Rotwein mit dezenter Süße aus Dornfelder und Regent
	 Empfehlung: Zu dunklem fleisch sowie zu süßen Desserts, Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius

Edles zu einem guten Essen



Edles zu einem guten Essen

M3.14	 Spätburgunder Rotwein						      7,90€

	 Mettenheim – trocken – alc. 13% vol – Jahrgang 2014			   (10,53€/l)

	 Ein höchst intensiver Wein, fruchtig und würzig zugleich. 
	 Griffig, voll und packend mit einem stabilen Gerbstoffgerüst. Dunkle Frucht.
	 Empfehlung: zu wild und Rind sowie Käse reichen, Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius

	 Ausverkauft - erhältlich ab Herbst 2025



M4.15	 Riesling	 		  9,50€

	 Mettenheim – trocken – alc. 13% vol – Jahrgang 2015			   (12,67€/l)

	 Intensiver, fülliger Wein mit lang anhaltendem Aroma und großem Abgang.
	 Mineralisch und erdig. 
	 Bitte nicht zu kalt trinken.
	 Empfehlung: zu Nudeln, leichteren Gerichten mit Sahne/Cremesauce genießen 

Trinktemperatur: 9 - 12° Celsius

Edles zu einem guten Essen



Edles zu einem guten Essen

M5.19 Chardonnay  BIO im Barrique gereift				    8,50€

	 Mettenheim – trocken – alc. 13,5%vol – Jahrgang 2019			   (11,33€/l)

	 Ein Wein aus dem Holzfass mit reifer gelber Frucht.
	 Vollmundig und Üppig, ebenso voll wie mild.
	 Empfehlung: zu hellem Fleisch oder Gemüsegerichten reichen 

Trinktemperatur: 12 - 15° Celsius

M9.15 Orange						      8,50€

	 Weißburgunder – Landwein Rhein – trocken				    (11,33€/l)

	 alc. 12% vol – Jahrgang 2015 – Ein unfiltrierter wein 
Anknüpfend an die Wurzeln der Weinherstellung vor jahrtausenden.

	 Optimaler Genuss ab 2020	
	 Empfehlung: zu kräftigen Nudelgerichten,  

Hellem Fleisch oder gerichten mit Sahnesauce reichen, Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius
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Exquisites zu einem besonderen Moment

P2.17	 Spätburgunder Rotwein						      14,90€

	 Mettenheimer Goldberg – trocken – alc. 13,5% vol – Jahrgang 2017	  (19.87€/l)

	 Unfiltrierte Rotweinspäzialität
	 9 Monate im  französischen Eichenbarrique gereift
	 Vollmundig, Tanninreich und lange lagerfähig	
	 Empfohlene Trinktemperatur: 15 - 18° Celsius





Probierpakete

X-B.24		 Trinkweine						      31€

		  Bestehend aus: 
	 G1.22, G6.23, G5.22, G3.23, G7.23, G10.23

X-M.24		 Weine zu einem guten Essen					     47€
		  Bestehend aus: 

	 M1.21, M2.13, M2.16, P2.17, M4.15, M5.19

		

Preise für Probierpakete inkl. Versand im 6er Karton
Bis zur Verfügbarkeit der 23er Weine werden diese durch die Vorgänger ersetzt



X-W.24	 Trockene Weißweine						      36€
		  Bestehend aus: 

	 G1.22, G10.23, G4.20, G6.23, M1.21, M5.19   	

X-Rw.24		 Rotweine						      40€
		  Bestehend aus: 

	 2x L2.22, G9.18, M2.13, M2.16, P2.17         	

X-R.24		  Restsüße Weine						      30€
		  Bestehend aus: 

	 G3.23, G5.22, G6.18, G7.23, L1.23 , L2.22	

Probierpakete

Preise für Probierpakete inkl. Versand im 6er Karton
Bis zur Verfügbarkeit der 23er Weine werden diese durch die Vorgänger erserzt



Wein Rezeptbuch
Wein hat schon immer die Kulinarik bereichert 

und ist stehts ein guter Essensbegleiter. In unserer Kategorie 
 Wein zu einem guten Essen haben wir Ihnen das bereits vorgestellt.

Im Wein-Rezeptebuch stellen wir Ihnen Speisen vor, 
die den Wein besonders gut in Szene setzen. 

Der Wein ist hier nicht Essensbegleiter sondern Zutat! 
Wir laden Sie herzlich dazu ein verschiedene Weine aus unserem Sortiment für die 

Rezepte auszuprobieren. Sie entscheiden!



Martins Weincreme
Ein Rezept von Martin Janneck

Zutaten:
1/2 l Janneck-Wein (Sorte nach Wahl)
1/4 l Schlagsahne
3 Eigelb
3 Eiweiß
8 Blatt Gelatine
80 g Zucker

Zubereitung:
Die Gelatine einweichen und ausdrücken.  
Den Wein erhitzen (nicht kochen) und die Gelatine darin auflösen,
anschließend abkühlen lassen. Das Eigelb cremig schlagen. Das Eiweiß  
zu steifem Eischnee schlagen und dabei schrittweise den Zucker  
hinzugeben. Auch die Sahne steifschlagen. In den abgekühlten Wein  
zuerst das Eigelb hineinrühren. Sahne und Eischnee hinzugeben  
und vorsichtig unterrühren. Wenn die Creme im Kühlschrank steht,  
sollte sie noch etwa dreimal im Abstand von ca. 15 Minuten behutsam  
umgerührt werden, da sich der Wein anfangs noch absetzt.

Die Creme kann auch mit anderen leckeren Flüssigkeiten wie Saft oder
Bier zubereitet werden.



Weingut
Lucas Janneck

Gartenstraße 5
D-67582 Mettenheim

06242 5079303
info@weingut-janneck.de

Besuchen Sie unsere Homepage

www.weingut-janneck.de

Versandpreise:
 	 1-3er Karton	 8,50€
	 6er Karton	 4,50€
	 12er Karton	 kostenlos

Kostenloser Versand nur in vollen 12er-Kartons!

Alle Produkte stammen aus EIGENER Produktion.

Alle Weine, sofern nicht anderes angegeben, 
sind Deutsche Qualitätsweine aus Rheinhessen.

Unsere Produkte enthalten Sulfite. 
Unsere Weine sind vegan. 

Preise inkl. 19% MwSt 

Informationen zu unseren Weinen und Sekten nach der 
Europäischen Lebensmittelinformationsverordnung 

LMIV (1169/2011/EU):

vorherige Jahrgänge auf Nachfrage!


